Aeblogg's UG (IS RENNE DEREVE ~  RECETTE ORIGINALE

V/ T Cette recetfte donnera environ 6 rennes : 50ml 1/4 tasse margarine ou beurre
M@VEMTEZ : 250 g ;

1 sac (environ 40) guimauves ordinaires
% @REEZ 2ml 1/2c. athé extrait de vanille (facultatif)
~ 1,5L 6tasses céréales Rice Krispies* Cacao

0og @‘lfﬂs

e Chauffer la margarine ou le beurre a feu doux dans une grande casserole.

e Ajouter les guimauves; remuer jusqu’a ce qu’elles soient fondues. Retirer du feu.
e Ajouter les autres ingrédients en remuant pour bien enrober.

e Presser fermement le mélange dans une plaque & biscuits beurrée.

¢ Une fois le mélange plus ferme, utiliser des emporte-piéces pour former le renne.

Idées d'ingrédients pour décorer Créez les formes

¢ Glace royale pour coller les morceaux. e Utiliser des moules & découper pour
® Des brisures de chocolat pour les yeux. créer les formes nécessaires

* Des pacanes ou des amandes pour la queve. ¢ Une forme ovale pour le corps

* Un raisin sec enrobé de chocolat pour le nez. * Une forme plus petite, ovale ou

e Un bonbon rouge pour le nez du p'tit renne ronde, pour la téte

au nez rouge !
* Du glacage ¢ la noix de coco pour le poitrail.
® Des rubans de réglisse pour le collier.
* De petites perles argentées pour le collier.
¢ Du chocolat fondu pour y tremper des bretzels et créer les sabots.
* Des batonnets de bretzels pour les pattes et des morceaux
cassés de bretzels en forme de huit pour les bois.

1. Assembler les membres 2. Le corps j VOICI CE DONT VOUS AUREZ BESOIN POUR CHAQUE RENNE
Percer au moyen d'une brochette. Assurez-vous Utiliser les batonnets de bretzels pour 1 gronde forme ovale
de ne pas trop enfoncer la brochette. fabriquer les jambes et le cou. : 1 pefite forme ovale
Lremperl; |e(§30uf 5 bretzels en batonnets
€s palres aans
du chocolat élbrefzek |
fondu pour ace royale
créer les sabots. 1 1 5 9
TRUCS
3. Les bois 4. La touche finale '
Faire tenir les bretzels en place avec Ajouter la queue, les yeux et : * Remplir les trous de glace royale avant d'y enfoncer les pattes.
de la glace royale. le museau. : Elles tiendront mieux ainsi.

e Vous trouverez la glace royale commerciale dans
les magasins de produits en vrac.

Découvrez d'autres créations des fétes sur le site ricekrispies.ca/fetes
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